HOTEL « RESTAURANT + TAGUNGEN

Klare Tomaten-Consommé
hausgemachte Ravioli/Basilikum-Gelee
6,5

Brunnenkresse-Schaum
Konigskrabben-Wan-Tan/Monte del Puca Olivendl
8,5

Variation von Bete
gelbe Bete-Mousse/ weilRe Bete-Tatar/Ringel-Bete-Chips
Raucherlachs-Sorbet/ gebackene Jacobsmuschel
9,5

Rinder-Tatar
Brot-Chips/Eier-Creme/gebackenes Wachtelei
13

Sweetbread
Tomaten-Chutney/lila Kartoffelcreme
12,5

Black Cod
Gratin/griner Spargel/Romescu-Sauce/Chorizo-Chips
23

Wildfanggarnelen
Maispolenta/Tamarinden-Sauce/buntes Gemise
21

Die Speisen konnen Allergene enthalten. Bitte fragen Sie unser Personal.
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Wagyu-Burger
Bacon/Manchego/Zwiebeln/Salat/Guacamole/hausgemachte Salsa
hausgemachte Pommes-Frites
18

Flat Iron
Blue-Cheese-Kroketten/Bohnen/Jus
26,50

Wagyu-Hufte
Spitzmorchel-Rahm/Schwarzwurzel-Créeme/Gemisebiindchen
25,5

Rumpsteak
Café-de-Paris-Butter/gefillte Kartoffel
26

Lammbhifte
Rosmarin-Jus/Kartoffel/Ratatouille-Gemuse
24,5

Schwarzfederhuhn
Karotten-Vanille-Plrée/Flowersprout/Safran-Sauce
20

Carré vom Limburger Klosterschwein

Kartoffelgemiise-Ragout
24,5

Die Speisen konnen Allergene enthalten. Bitte fragen Sie unser Personal.
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Kalbsschnitzel
hausgemachte Pommes-Frites/Salat
22

hausgemachte Tagliatelle
Gorgonzola/Tomberry/Rucola
16

Espresso-Creme-Brilée
Granatapfel-Sorbet
5,5

Portwein-Birne
dreierlei Kase/ Szechuan-Pfeffer-Eis
8,5

Mousse von weiler und
Zartbitterschokolade

Himbeer-Sorbet
6,5

Die Speisen kdonnen Allergene enthalten. Bitte fragen Sie unser Personal.
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